\P

KALTE VERFUHRUNG

\P

HAUPTSPEISEN

Lachsforelle

Cevice von der Lachsforelle
(Fischzucht Oberwasser, Schwarzau)
eingelegte Bio Habanadas & Mairiiben

Salat & Spicy Marinade von der Bio Karotte
17,00

Wels

gegrilltes Welsfilet
(Gut Dornau, Dornau)
Bio Ackerbohnen - Bio Fenchelnage
Griinkernreis / Safran Veloute

27,50

Hirschecarpaccio

Schwarzer Knoblauch / Rosmarin / Pfeffer
eingelegte Eierschwammerl / Liebstdackel / Rettich

18,50

Bio Gurkenkaltschale

Kaltschale von Bio Gurken
Hausgemachtes Wasabi Sorbet / Bio Basilikum 0l
10,50

Bio Tomaten Ceviche 7

marinierte Bio Paradeiser Raritaten
(Griinzeug vom Feld / Maria Jeutendorf)
Pop Corn Crunch / Estragon Creme
Bio Schaffrischkase

16,50

WARME VERFUHRUNG

Zucchini

gefiillter Bio Zucchini & Salat
(Griinzeug vom Feld, Maria Jeutendorf)
Spicy Soja Chunks / gebratene Shishitos / Feigenblattdl
Vadouvan Sauce

22,50

optional
mit knusprigen Karpfen
(Gut Dornau, Dornau)

28,00

Eierschwammerl "A 1a Creme" 7

cremige Eierschwammer|
gebratene Serviettenknddel / Sauerrahm

23,50

"Grunzeug" Gyoza

Tascherl von verschiedenen Gemiiseraritaten
(Griinzeug vom Feld, Maria Jeutendorf)
Salat von der Bio Chinesischen Keule

Kréftiger Pilzfond

14,50

Pielachtaler Hirsch

gegrillter SpieB & rosa gebratener Riicken
(Forstverwaltung Fuchs / Kirchberg, Pielach)
gebratene Eierschwammerl / SiiBkartoffel
Nussbutter Eiskraut / kraftiger Bergpfeffer Jus

36,00

Ripperlknddel

hausgemachtes Bio Holunder-Sauerkraut
Spicy Bratensafterl

13,50

2 \legetarisch (% Vegan
Gedeck aus regionalen Produkten € 6,50 pro Person

Bio Lammstelze

sanft geschmorte Bio Lammstelze a la Barigoule
(Fleischerei Hollerschmid, Walkersdorf)
Speck / Bio Tomaten / Schmorerdapfel

Bio Schlangenbohnen / Barigoule Schmorsafterl

28,50

A2 \egetarisch (% Vegan
Gedeck aus regionalen Produkten € 6,50 pro Person



