\P

KALTE VERFUHRUNG

Lachsforelle

Ceviche von der Lachsforelle
(Fischzucht Oberwasser, Schwarzau)
eingelegte Bio Habanadas & Mairiiben

Salat & Spicy Marinade von der Bio Karotte

17,00

\P

HAUPTSPEISEN

Hochlandrinder Carpaccio
(Biohof Burgstall, Kirchberg/Pielach)
Schwarzer Knoblauch / Rosmarin / Pfeffer
eingelegte Eierschwammerl / Liebstdckel / Rettich
18,50

Gebirgssaibling

gegrilltes Gebirgssaiblingsfilet
(Fischzucht Oberwasser, Schwarzau)
Bio Saubohnen / gegrillte Melone / gemise Tascherl
marinierter Malabarspinat
Sud von Bio Tomaten

28,00

Bio Gurkenkaltschale

Kaltschale von Bio Gurken
Hausgemachtes Wasabi Sorbet / Bio Basilikum 0l
10,50

Bio Paradeiser Parade 7

marinierte Bio Paradeiser Raritaten
(Griinzeug vom Feld / Maria Jeutendorf)
Pop Corn Crunch / Estragon Creme
Bio Schaffrischkase

16,50

WARME VERFUHRUNG

Zucchini

gefiillter Bio Zucchini & Salat
(Griinzeug vom Feld, Maria Jeutendorf)
Spicy Soja Chunks / gebratene Shishitos / Feigenblattol
Vadouvan Sauce

22,50

optional
mit Wallar Kaarage
(Gut Dornau, Dornau)

28,00

Bio Melanzanie 7

knusprige Bio Melanzanie
(Griinzeug vom Feld, Maria Jeutendorf)
hausgemachte Salsa Verde / Creme vom fermentierten
Knoblauch / Bio Kichererbsen - Krdutersalat

23,50

Shishitos

gebratene Japanische Grillpaprika
(Griinzeug vom Feld, Maria Jeutendorf)
Miso Schaum / Sesam Crunch

13,50

Lamm vom Spielb&éckhof

sanft geschmorte Schulter & la Barigoule

(Familie Steiner/Spielbdckhof, Kaumberg)

Bio Schmorgemiise / Bio Schlangenbohnen
Barigoule Schmorsafterl

28,50

Hirschspiefs
SpieB vom Pielachtaler Hirsch
Lardo / hausgemachtes Wiesenkrauter-Chimichurri

16,50

A2 \egetarisch (% Vegan
Gedeck aus regionalen Produkten € 6,50 pro Person

Pielachtaler Bio Hochlandrind

Nose to Tail - solange der Vorrat reicht
Ein Rind. Viele Lieblingsstiicke. Im August servieren wir
taglich wechselnde Steaks und Schmargerichte vom
Pielachtaler Bio-Hochlandrind. Was heute auf den Teller
kommt? Unser Service verrat's Ihnen gerne.

2 \egetarisch (% Vegan
Gedeck aus regionalen Produkten € 6,50 pro Person



