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HAUPTSPEISEN

Süßwasser Bouillabaise

verschiedene, gebratene Süßwasserfische
Fenchel / Bio Wurzelgemüse / Sauce Rouille

gegrilltes Weißbrot / Bouillabaise Sud
28,00

Bio Superschmelz Kohlrabi 

gebratener & glasier ter Superschmelz Kohlrabi
 (Grünzeug vom Feld, Maria Jeutendorf)

Spicy Linsen Ragout / Bio Malabarspinat / Nussbutter-
sauce
22,50

Bio Melanzani 

knusprige Bio Melanzani  
 (Grünzeug vom Feld, Maria Jeutendorf) 

hausgemachte Salsa Verde / Creme vom fermentier ten 
Knoblauch / Bio Kichererbsen - Kräutersalat

23,50

Bio Huhn

Keulen Frikasse & Saftig gebratene Brust vom Bio Huhn
(Fleischerei Höllerschmid, Walkersdorf) 

Püree & glasier te Würfel vom Bio Sellerie 
gebratene St.Pöltner Pilze / Sommertrüffel

28,50

Pielachtaler Hirsch

rosa gebratene Rücken vom Pielachtaler Hirsch
(Forstverwaltung Fuchs, Kirchberg/Pielach)

geschmortem Bio Spitzrotkraut
Walnuss Pesto / Hollerbeeren Jus

36,50

KALTE VERF HRUNG

Gebirgssaibling

Ceviche vom Gebirgssaibling
(Fischzucht Oberwasser, Schwarzau)

eingelegte Bio Zwetschken
Buttermilch / Wasabi  

17,00

Hochlandrinder Carpaccio

(Biohof Burgstall, Kirchberg/Pielach)
Schwarzer Knoblauch / Rosmarin / Pfeffer

eingelegte Eierschwammerl / Liebstöckel / Rettich  
18,50

Bio Paradeiser Parade  

AUCH VEGAN MÖGLICH!
marinierte Bio Paradeiser Raritäten 

(Grünzeug vom Feld / Maria Jeutendorf)
Pop Corn Crunch / Estragon Creme 

Bio Schaffrischkäse 
16,50

WARME VERF HRUNG

Shishitos 

gebratene Japanische Grillpaprika
  (Grünzeug vom Feld, Maria Jeutendorf)

 Miso Schaum / Sesam Crunch
	 13,50

Hirschspieß

Spieß vom Pielachtaler Hirsch 
Lardo / hausgemachtes Wiesenkräuter-Chimichurri 

16,50

Kaviar Ei

AUCH VEGETARISCH MÖGLICH!
Bio Onsen Ei 

  (Biohof Wagner, Kilb)
flaumiger Erdäpfelschaum / Forellenkaviar 

Schnittauch 
16,50


